DER FILTA-ARBEITSPROZESS

Der Serviceeinsatz lasst sich sehr flexibel durchfiihren. Gearbeitet wird bei
Backtemperatur, sodass sich der Service nur minimal auf den taglichen
Geschiftsbetrieb auswirkt. Das Ol wird aus den Fritteusen gepumpt und

auf Mikrobasis filtriert. Dies erfolgt in der speziellen, patentierten mobilen
Filtriermaschine und nicht wie bei anderen Systemen in der Fritteuse selbst.
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Der Service-Mitarbeiter kommt
nach Vereinbarung zu lhnen und
bringt die mobile Filtriermaschine
mit. Durch den Einsatz eines
Spezial-Vans ist die Arbeit auch in
engeren Strafien einer Innenstadt
problemlos méglich.

MESSUNG DER TPM-WERTE
Die Messung des TPM-Wertes (Total
Polar Materials) informiert tber die
Qualitat des genutzten bzw. des
gereinigten Ols. Die ermittelten

Werte werden in Datenséatzen
gespeichert. Entsprechend der
gesetzlichen Richtwerte kann so eine
gleichbleibende Qualitat der frittierten
Speisen gewahrleistet werden.

BERATUNG

Der Service-Mitarbeiter berat Sie
auf dem Gebiet des effizienten
Frittierens, der Ol-Qualitat und
Uber die Moglichkeiten der
Energieeinsparung.

Nutzungsdauer und Kosten

Durch die regelmafiige Fritteusenreinigung und
das Filtrieren des Ols lasst sich die Lebensdauer
des Frittierdls ohne Qualitatsverlust um bis zu
100 % erhohen. Dies fiihrt zu einer Einsparung
von bis zu 50 % der Kosten rund ums Frittieren.

Qualitat und Gesundheit

Unsere spezielle Mikrofiltrierung entfernt bis zu
99 % der schadlichen Kohlenstoffreste aus dem
OL. Durch Filtrierung gereinigtes Ol sorgt fiir
eine bessere Nahrungsqualitat und geslindere
Frittierprodukte.

ABPUMPEN
UND FILTRIEREN

Das Ol wird bei Backtemperatur
abgepumpt. Die Maschine filtriert

Wahrend der Filtrierungsprozess

werden durch Vakuumreinigung
entfernt. Danach wird der
Behalter mit einem speziellen
Reinigungsmittel gesaubert.

ZURUCKPUMPEN
UND NACHFULLEN

Das filtrierte Ol wird nach dem

das Ol innerhalb eines bestimmten
Zeitraums (10 Liter in 10 Minuten).

REINIGEN DER FRITTEUSEN

stattfindet, wird die Fritteuse gereinigt.
Olriickstande und Lebensmittelreste

Reinigen der Fritteusen wieder in diese
zuriickgepumpt. Das Ol ist nun wieder
klar und einwandfrei - bis zu 99 % der
Nahrungsmittel- und Kohlenstoffreste

wurden herausgefiltert.

Umwelt und Ressourcen

Wenn Sie nur noch die Hilfte des Ols bendtigen, sparen Sie nicht nur
Olkosten, sondern reduzieren auch den Abfall um die Halfte. Damit schonen
Sie wertvolle Ressourcen. Durch einen geringeren Transportaufwand
entlasten Sie zusatzlich die Umwelt. Eine Einsparung von 5.000 Litern

Ol reduziert die Emission von schadlichem CO2 um ca. 8 Tonnen!

Hygiene und Sicherheit

Wir libernehmen das Saubern der Fritteusen und befreien

Sie von dieser wenig beliebten, schmutzigen und auch geféhrlichen
Reinigungsarbeit. Damit entlasten Sie Ihre Mitarbeiter und reduzieren
deren Unfallrisiko.

“Die Gratis-Demo liberzeugte uns sofort. Seitdem

nutzen wir den mobilen Fritteusenservice von Filta. Die
Fritteusenreinigung entlastet uns enorm, und durch die
Filtrierung des Ols sparen wir so viel Geld, dass wir davon
den Service bezahlen kénnen und immer noch etwas tibrig
haben. Das von Filta gelieferte SUMMUM Extra bietet ein
besonders gutes Preis-Leistungs-Verhdltnis: Es ist lange
nutzbar und das Frittierergebnis ist hervorragend.”

IHR FILTA-KONTAKT:

“Filta ist seit einem Jahr fiir unsere Fritteusen zustdndig
und diese sind immer sauber und hygienisch einwandfrei.
Filta liefert dariiber hinaus hochwertiges Ol, filtriert das
gebrauchte Ol auf Mikrobasis, reinigt parallel dazu alle
Fritteusen und nimmt bei Bedarf auch das Altél gleich mit.
Das spart uns viel Zeit, Ol und damit Geld! Und indem wir
weniger Ol verbrauchen, wirtschaften wir nachhaltiger und
tragen zur Ressourcenschonung bei.”

Filta ist Mitglied bei:
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Fir unsere Ergebnisse in Sachen
Nachhaltigkeit werden wir immer
wieder nominiert und ausgezeichnet:
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Telefon: 0800 0400099 i e -
E-Mail: info@filtafry.de = e e

Internet: www filtafry.de L

MOBILES

. T
FRITTEUSENMANAGEMENT
Filtrieren von Frittierol auf Mikrobasis - Reinigen von
Fritteusen - Lieferung von neuem Frittierdl - Abholen
EMVIROMMENTAL von gebrauchtem Frittierdl

MOBILER FRITTEUSEN- UND OLSERVICE FUR:

Restaurants, Hotels, Caterer, Mensen, Schulen,
Freizeitparks, Sportarenen, Firmenkantinen,
Imbisse, Ferienzentren, Schwimmbader, Kliniken,
Seniorenheime, Fischgastronomie =~ UMWELT SCHONEN.

KOSTEN SPAREN.



FUR MEHR
NACHHALTIGKEIT
IN GEWERBLICHEN

Keine Zusatzstoffe

FRITTIEROL
SUMMUM BIO

Ihre Servicaprofis for
nommariialle Kachen

" Kein
KUCHEN 10 LITER BAG-IN-BOX Entechiner

Unser beliebtes Top Bio-Frittierél ohne Zusatze: -]_P—w
Der hohe Prozentsatz an einfach ungesattigtem Fett betragt ;
stolze 82 Prozent! Dadurch ist das Ol véllig geschmacksneutral -
und beim Frittieren extrem kraftig. Die Farbe des Ols bleibt bei Ilr'| i
Erhitzung lange hell und wird nicht schnell triib. 10024 nadiivlich

SIE SETZEN BEIM FRITTIEREN e zusammeNsETZUNG

s - NACH FETTSAUREN '
AUF HOCHSTE QUALITAT. WIR AUCH.
B Gesittigte gFettsé'\Eren Knuspriges
Die Lieferung von Frittierol gehort mit zu unseren Services. Auf Wunsch liefern lhnen 80% ™ Transfette ik LR STANDAR

unsere Servicepartner Frittierole der Marke Summum.

@ Sie liefern
geschmacklich beste
Frittierergebnisse.

@ Sie bieten ein
hervorragendes Preis-
Leistungs-Verhaltnis.

@ Sie erfiillen hochste
Qualitatsanspriiche und
Nachhaltigkeitskriterien.

@ Sie eignen sich
optimal zum Frittieren
verschiedenster Produkte.

EFFIZIENT UND KOSTENSPAREND
Seit 1996 bietet Filta das weltweit beste Fritteusen-
Managementsystem incl. Vor-Ort-Service zur
Mikrofiltrierung von Frittierol.

&7 Die Olbehalter sind FSC-zertifiziert.

EINFLUSS AUF
UNSERE UMWELT

Das Filta-Konzept umfasst mobile Services rund um die
Fritteuse, die flir mehr Nachhaltigkeit in kommerziellen
Kiichen sorgen. Dank Filta sparen Gastronomen jede Menge

FRITTIEROL SUMMUM GREEN

Die Einsparung von 5.000 Litern Frittierol
(500 Packungen von jeweils 10 Litern) hat einen

75 cinfach wngesabighe

erheblichen Einfluss auf die gesamte Produktions- SN 75% oinfach anaesddtisle [ . o ack i 1 O L I T E R BAG I N B OX
Zeit, Geld und Personalressourcen ein. Weltweit profitieren und Lieferkette: vom Anbau der Pflanzen iber die Fokteiuren : schmacks= an - -
wochentlich bereits mehr als 7.000 Kunden Ernte, die Verpackung und den Transport bis hin Lange gevuchsneutval
) ) . zum Gebrauch in der Fritteuse: Lebensdaner
von den Filta-Services.
gj«m kH—z‘j;{—o\bil; Serghbei Das Spitzenfrittierol aus
LANDWIRTSCHAFTLICHE EINSPARUNG sehvr (2 NS AAuN . w .
Ackerland: oo, 4 Hektar 9 Backprodukben Fir raffinierten Pflanzendlen:
Wasser: ca. 28 Mill. Liter Minimale FoHafnahme einen ausgezeichneten e, Der Mischung aus Sonnenblumen- und Rapsol
Pestizide: ca.57kg in Backwaren Geschmack Beim Fritheren wurde ein naturliches Antioxidans hinzugeftigt.
Diinger/Organische Dinger: ca. 200 kg - exchrem krafhg Dies verlangsamt die Oxidation und verlingert
WUSSTEN SIE SCHON, DASS ... i, 200k . Dies verlangsam:
... unsere Dienstleistungen und Franchiseverband als eines der drei ENERGIEEINSPARUNG Neutvaler Gevuch
. ) ) oo Newdvaler Gevach
Produkte (Reinigen und Auskochen ,grinsten” Franchiseunternehmen Diesel: ca. 150 Liter e
von Fritteusen, Filtrieren des Ols, ausgezeichnet wurde? genzin: ca. 58 I'(-ite; ZUSAMMENSETZUNG
Lieferung von neuem Frittiersl, trom: ca. 70 kw = -- - NACH FETTSAUREN
Mitnah & d Ent . ... 2017 Filta das Qualitatssiegel Propan: ca. 27 kg FRITTIEROL SUMMUM EXTRA FRITTIEROL SUMMUM LONGLIFE Farbe bleibt # Mehrfach ungesittiot
Fnanime und Ensorgung Projekt Nachhaltigkeit 2017* des Erdgas: ca. 17 m? lange el i Sattigt
von gebrauchtem Frittiersl) »rrojeKt g : : : 10 LITER BAG-IN-BOX 10 LITER BAG-IN-BOX ) Einfach ungesattigt
auch einzeln bestellt werden Rates fiir Nachhaltige Entwicklung 39% W Gesattigte Fettsauren
kénnen? Fragen Sie Ihren Filta- erhielt und 2018 als Start-up E:NS.FI’(ARUNG BEI VERPACKUNG & TRI'(ANSPORT Sie wollen nur das Beste? Dann HocH 0000 Fiir Unternehmer, die ein gutes HOCH B Transfette
Ansprechpartner nach mit dem Exzellenzpreis des :z aarign', 2:' ;%Sk & ist dieses Ol das richtige. Fiihrend Frittiersl zu einem wettbewerbsfahigen LA
diesen Moglichkeiten. Deutschen Instituts fiir Service- Diesel: ca 850 %_iter in Sachen Hitzebestindigkeit und  stanparo Preis suchen. Fiir ein ausgezeichnetes  stanparo
Qualitat ausgezeichnet wurde? Geschmacksneutralitat liefert Backergebnis mit neutralem Geruch HOCH
. ... die von uns gelieferten (X 1 J

es optimale Backergebnisse. und langer Lebensdauer.

... Filt den fur den ,,Deutsch
. ilta zu den fur den ,,Deutschen REDUZIERUNG VON C02 STANDARD

Frittierole kein minderwertiges

Soja- und Palmol enthalten und
wir damit nicht zur Abholzung
des Regenwaldes beitragen?

... Filta seit 2019 als einer der
ersten Lieferanten vom Eco-Label
GreenKey empfohlen wird und

im selben Jahr vom Deutschen

Nachhaltigkeitspreis 2020
nominierten Unternehmen in der
Kategorie KMU gehorte?
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Die oben genannten Einsparungen bei den
Brennstoffen flihren zu einer Verringerung der
schadlichen CO2-Emissionen bis zu ca. 8 Tonnen.
Das ist mit der Pflanzung von ca. 900 Baumen
gleichzusetzen!

(Beispiel berechnet anhand statistischer Werte
und unter Vorbehalt)
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